
 

 

In unserem modern eingerichteten Alters- und Pflegeheim Huus Feldhof finden 108 
Bewohnerinnen und Bewohner ein angenehmes Zuhause. Wir bieten ihnen eine 
einfühlsame Betreuung mit fachgerechten und individuell angepassten Pflegedienst-
leistungen sowie ein abwechslungsreiches und hochstehendes Gastronomieangebot. 
  
 
Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir per sofort oder nach Vereinbarung einen 
 

Koch EFZ und stv. Leiter Gastronomie m/w/d (80-100%) 
 
 

Wir erwarten: 
• Abgeschlossene Kochlehre EFZ 
• Erfahrung in Altersheim- oder Spital-Küchen  
• Fachkenntnisse der Diätküche und Sonderkostformen 
• Übernahme des Lebensmitteleinkaufs und der Menüplanung  

in Abwesenheit des Leiters Gastronomie 
• Bereitschaft zu flexiblen Arbeitszeiten, auch mit Zimmerstunde 

und 1-2 x pro Monat am Wochenende 
• Mitarbeit in allen Abläufen eines Küchenbetriebes 
• Freude an der Ausbildung und Betreuung von Lernenden 
• Flexible, belastbare und empathische Persönlichkeit  
• Einhaltung der Hygiene- und Lebensmittelvorschriften 
 
 
Wir bieten: 
• Regelmässige Arbeitszeiten in einem Tagesbetrieb 
• Personelle und organisatorische Führung in Abwesenheit des Leiters Gastronomie 
• Sorgfältige Einarbeitung in die Betriebsabläufe 
• Vielseitigen, verantwortungsvollen und selbständigen Aufgabenbereich, 

in den Sie Ihr Engagement und Wissen einbringen 
• Familiäres Heim, wo die Menschen und deren Lebensqualität im Mittelpunkt stehen 
• Kompetentes und motiviertes Team, das Wert auf kollegiale Zusammenarbeit legt 
• Zeitgemässe Anstellungsbedingungen und sehr gute Weiterbildungsmöglichkeiten 

 
 

Für weitere Auskünfte steht Ihnen unser Leiter Gastronomie Herr Daniel Breu,  
Tel. 071 763 86 89, gerne zur Verfügung. 
 
 
Ihre Bewerbung mit den üblichen Unterlagen senden Sie bitte per E-Mail oder per Post 
an Kurt Maute, Heimleiter, Feldhofstrasse 36, 9463 Oberriet 
E-Mail: kurt.maute@huusfeldhof.ch  
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